
„ F R O S T I G  D R A U S S E N ,  F E S T L I C H

D R I N N E N  –  D E R  W I N T E R  S C H E N K T  U N S

A R O M A T I S C H E  G E N Ü S S E ,  D U F T E N D E

W O H L F Ü H L K Ü C H E  U N D  D E N  Z A U B E R

G E M Ü T L I C H E R  S T U N D E N ! ”

I H R  H O T E L  T A N N E C K

W Ü N S C H T  I H N E N  E I N E N

G U T E N  A P P E T I T !



Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Die Kennzeichnung von Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie am Ende

der Speisekarte. Bei Fragen berät Sie unser Serviceteam gerne.

S A L A T  V O M  B U F F E T
Frische saisonale Salate mit hausgemachten 

Dressings
 7,50

A,G,M

G E B A C K E N E  P U T E N B R U S T  
auf Wildkräutersalat mit Fetakäse und getrockneten Tomaten

14,80
A,C,G,M,B,C

C A E S A R  S A L A T  
Der Klassiker mit Romanasalat, Croutons, Parmesan und Caesar-Dressing

wahlweise 
mit Garnelen 16,50 mit Hähnchen 14,50

F,M,N,O,B

S A L A T  „ A S I A  S T Y L E “

16,50

G,N

K Ü R B I S C R E M E S U P P E

 9,50

A,C,G,L,M,N,H

R,M

O C T O P U S S A L A T
mit Mango und Chili –exotisch-fruchtig verfeinert mit einem spritzigen

Limettendressing
17,50

V o rspe is en

mit Kokosmilch und Mascarpone, getoppt mit knackigen Kürbiskernen und
aromatischem Kürbiskernöl

wahlweise mit Garnelen oder Rind und Pekanussdressing

Ab 20:00Uhr wird der Salat aus der Küche serviert



Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Die Kennzeichnung von Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie am Ende

der Speisekarte. Bei Fragen berät Sie unser Serviceteam gerne.

A,C,G,L,M

W I E N E R S C H N I T Z E L  V O M  K A L B
mit Pommes Frites und Preiselbeeren

28,50
A,C,G,M

G E F Ü L L T E  H Ä H N C H E N B R U S T
serviert mit Ofenkartoffel und cremiger Carbonarasauce, begleitet von

Wildkräutersalat
24,00

A,L,M,O

R I N D E R  S P A R E R I B S
mit knusprigen Kartoffel-Dippers, würziger BBQ-Sauce und frischem

Selleriesalat
 28,50

D,G,A,M
E S C O L A R F I L E T

auf Kokos-Jasminreis, begleitet von Süßkartoffelpüree und einer leicht
pikanten Zitronen-Butter-Sauce

25,50

G E G R I L L T E S  T H U N F I S C H S T E A K  
auf Mango-Salat mit gebratenen Glasnudeln, Zuckerschoten und aromatischer

Teriyaki-Soße

27,50

A,D,F

A,C,G,L,O

Z W I E B E L R O S T B R A T E N  
In Bratenjus, mit hausgemachten Spätzle und knusprigen Röstzwiebeln

29,50

Haup tger i ch t e

S P A G H E T T I  C A R B O N A R A
Original

 21,50



Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Die Kennzeichnung von Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie am Ende

der Speisekarte. Bei Fragen berät Sie unser Serviceteam gerne.

G,A

R O T E  B E T E  R I S O T T O
mit gebratenem Wurzelgemüse

  20,50

A,G

P A S T A  Q U A T R O  F O R M A G G I
 in cremiger Vier-Käse-Sauce

20,50

A,C,G,L,M,O

A L L G Ä U E R  K Ä S E S P Ä T Z L E
Mit Röst- und Schmelzzwiebeln und gemischtem Salat

      21,50

A,F,G,H

P E S T O - G N O C C H I
mit Tofu, Cherry-Tomaten und Aglio-Olio-Soße

  20,50

Vege t a r i s ch

H,F

K Ü R B I S C U R R Y
mit Kichererbsen, frischem Gemüse und Wildreis

  18,50



Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Die Kennzeichnung von Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie am Ende

der Speisekarte. Bei Fragen berät Sie unser Serviceteam gerne.

G,C

S A F R A N  B I R N E
serviert mit einer feinen Honig-Orangen-Soße und cremigem Eis

11,00

G,H,C,O
C A S S A T A  E I S  

Cremiges sizilianisches Ricotta-Eis mit Marzipan und kandierten Früchten,
gefüllt mit frischen saisonalen Früchten in der Mitte

11,50

A,C,G,H

A P F E L K U C H E N
Mit feiner Honig-Zimt Soße

9,50

A,C,G,H

L A V A  C A K E
selbstgemacht mit flüssigem Kern, knusprigem Crumble und feiner

Vanillesoße
11,50

Desser t

T A N N E C K  T A G E S D E S S E R T
Unsere süße Empfehlung des Hauses

8,50

A F F O G A T O
Espresso mit Vanilleeis

G,H

6,50

K U G E L  E I S  N A C H  W A H L
Je Kugel und Sorte

3,50

A,C,E,G,H


